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« La gastronomie est l’art 
d’utiliser la nourriture pour 

créer le bonheur. »

- Restaurant L’intimiste



L’ÉCOLE DES SAVEURS est de retour au Collège et demeure 
une activité très populaire. À preuve, nous sommes 240 
personnes rassemblées dans la cafétéria ce soir. Depuis les 
débuts de cette activité-bénéfice, en 2008, cette soirée est une 
occasion d’échanges chaleureux, de retrouvailles amicales et 
de plaisirs partagés par le biais d’une dégustation de mets et 
de vins qui fait le bonheur de tous.

L’ÉCOLE DES SAVEURS est un événement important pour la Fondation. Les profits de la soirée 
seront ajoutés aux montants amassés dans le cadre de notre Campagne majeure de financement, 
présentement en cours. Nous tenons à remercier l’abbé Pierre Bélanger d’avoir accepté la 
présidence d’honneur cette année. Merci Pierre pour ta généreuse collaboration, ta participation 
proactive, tes nombreuses années d’engagement et ton investissement à notre cause. 

Aussi, nous saluons le propriétaire du Restaurant L’intimiste, Martin Patry, ainsi que son sommelier 
Félix Geoffrion, son chef cuisinier Jérôme Bouchard et son serveur en chef Guillaume Gingras 
qui ont travaillé cette 15e édition avec tant de passion. Au nom du conseil d’administration de la 
Fondation Collège de Lévis et du comité organisateur, nous vous souhaitons une agréable soirée en 
notre compagnie. Bonne dégustation!

Benoît Labbé
Président de la Fondation 
Collège de Lévis (Ancien  1985-1990)

Chers invités,

La réputation d’excellence du Collège de Lévis m’a convaincu qu’il s’agissait du meilleur 
établissement scolaire pour mes enfants. Une qualité d’enseignement exemplaire et 
un solide encadrement se veulent de nos jours des critères très recherchés et je suis 
certain que le Collège se positionne comme chef de file dans ces domaines.

La noble mission de la Fondation me touche particulièrement. Offrir une aide 
financière à de jeunes élèves qui ont du potentiel et de l’ambition nous rappelle 

que le monde ne va pas si mal que ça. La relève se prépare tôt et il s’agit d’une réalité importante 
qu’il ne faut pas perdre de vue. En tant qu’employeur, j’ai compris depuis longtemps à quel point les 
années passées à l’école forgent les caractères et les comportements de nos jeunes adultes. C’est 
avec grand plaisir que j’ai accepté de participer à nouveau à l’événement L’ÉCOLE DES SAVEURS. 
Le Restaurant L’intimiste a fêté ses 25 ans en 2022. Depuis son ouverture en 1997, L’intimiste s’est 
toujours maintenu parmi les meilleurs restaurants de la région Chaudière-Appalaches. La constante 
recherche d’excellence demeure pour notre équipe une priorité quotidienne. Vos papilles dégusteront 
ce soir des produits locaux, fins, frais et apprêtés avec soin et talent. J’espère que vos attentes seront 
comblées. Très bonne soirée.

Martin Patry
propriétaire

FONDATION COLLÈGE DE LÉVIS

RESTAURANT L’INTIMISTE

François Bilodeau
Directeur des affaires corporatives 
et des communications (Ancien 1979-1986)
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PRÉSIDENT D’HONNEUR

Anciens et Anciennes,

Ami(e)s du Collège de Lévis,

Il y a un an, la Fondation m’a interpelé pour être le président d’honneur d’une belle 
activité remarquable depuis 15 ans, L’ÉCOLE DES SAVEURS. J’ai accepté avec 
grand intérêt, surtout que je souhaitais souligner le 50e anniversaire du cours 
collégial Techniques en Administration et Coopération en collaboration avec la 
Caisse populaire Desjardins du Collège de Lévis qui a existé pendant 65 ans et qui 

a formé des centaines de jeunes à la coopération. J’ai été associé au Mouvement Desjardins depuis 
1956, d’abord comme étudiant, puis comme professeur et conseiller. Aujourd’hui, on veut ramener 
à notre mémoire ces beaux moments et je suis fier de m’y associer. 

Ce soir, je veux saluer tous ces Anciens et Anciennes qui ont permis l’existence de la plus grosse 
caisse populaire étudiante autonome au Québec, de 1944 à 2009. Merci de votre présence à cet 
événement et tous ensemble nous allons assurer la pérennité de ce Collège que nous aimons tant. 
Je vous souhaite une très belle soirée.

Pierre Bélanger (Ancien 1952-1961)
Retraité de l’enseignement et de la Caisse populaire Desjardins 
du Collège de Lévis (1965-2005)
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Tous les détails des prix et des 
réglements sont disponibles à
la Fondation Collège de Lévis.

Le tirage aura lieu le 
10 novembre 2023 à 21h

20 $

Valeur totale des prix : 4 850 $ • Nombre de billets imprimés : 1000.

au profit de

5e
 Caisses de vin d’une valeur de 500 $

6e
  Certificat-cadeau de 200 $ au restaurant L’intimiste

7e prix Certificat-cadeau de 150$ au restaurant La Piazzetta 
de Lévis (5410 boul. Guillaume-Couture, Lévis (Qc)  G6V 4Z2)

 (35 avenue Bégin, Lévis (Qc)  G6V 4B8)

4 certificats-cadeaux de 1000 $
échangeables à la Société des alcools du Québec (SAQ)

1er, 2e, 3e et 4e prix
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Le Collège de Lévis
par Vladimir Horik 

Lithographie, encadrée
225 $

La Réplique 
par Danielle Richard 

Digigraphie, encadrée
295 $

Nos souvenirs, mon Collège 
par Jean-François Têtu

Giclée sur papier arche, encadrée
225  $

De plus, ces œuvres sont offertes sur un casse-tête : 30 $

EN VENTE CE SOIR



À chaque service, dégustez le mets accompagné du vin marqué d’un coeur. Il s’agit 
du meilleur accord suggéré par Martin Patry et son maître sommelier Félix Geoffrion.

APÉROS  

•	 Sangria blanche, un cocktail de L’intimiste   ________ cote/10

•	 Masi Modello Prosecco, vin mousseux, Italie   ________ cote/10

PREMIER SERVICE

Carpaccio de thon rouge, émulsion de yuzu, pickles d’oignons et wonton frits

•	 Val Bona « Verdicchio di Matelica », Italie      ________ cote/10

•	 Domaine de la Bretonnière Chardonnay, Val de Loire, France ________ cote/10 

DEUXIÈME SERVICE 

Déconstruit de parmentier de boeuf braisé, aligot de pommes de terre au cheddar, 
réduit de jus de cuisson

•	 Fontamara Montepulciano d’Abruzzo Bio, Italie   ________ cote/10

•	 Balla la Vecchia « Maremma Toscana » 50% Cabernet    
Sauvignon et 50% Merlot, Italie     ________ cote/10

TROISIÈME SERVICE

Cuisse de canard confite, gratin dauphinois, légumes, sauce calvados et poires caramélisées

•	 Le Bignele, Valpolicella Classico, Vénétie, Italie   ________ cote/10

•	 Maisulan 6, « Rioja Alavesa » 100% Tempranillo, Espagne ________ cote/10

Après le plat principal : assiette de fromages de l’Abbaye de Saint-Benoit-du-Lac  
et ses accompagnements   
•	 Le Moine - fromage à pâte ferme affiné plus longuement, qui lui donne sa saveur typée 

d’amandes grillées et de beurre fondu tant apprécié     
(Sélection Caseus 2013 – Concours des fromages du Québec)

•	 Bleu Bénédictin - fromage à pâte persillée, sa texture légèrement crémeuse nous fait 
redécouvrir la saveur du champignon « Roqueforti », caractéristique de ce type de fromage  
(1er prix – The Royal Agriculture Winter Fair 2012 et 1er prix – British Empire Cheese Show 2012 
et 2018, Sélection Caseus 2015 – Concours des fromages du Québec) 

QUATRIÈME SERVICE

Éclair aux cerises, crème chèvre et vanille

•	 Georg Gustav Huff Riesling, Allemagne    ________ cote/10  

Bonne dégustation!

AU MENU CE SOIR

4  |  L’ÉCOLE DES SAVEURS 2023



L’ÉCOLE DES SAVEURS 2023  |  5

Quelques photos souvenirs et extraits de la Caisse
 populaire Desjardins du Collège parus dans L’Écho

En 1985, Pierre donne ses bons conseils 
à Isabelle Fugère, directrice

L’équipe de direction de la Caisse en 1991-1992 
avec Gérald et Donald Fournier, et Martin Marcoux

L’équipe de la Caisse lors de l’assemblée générale 
annuelle, en février 1999

Le rendez-vous annuel au chalet, juillet 1996

Des membres de la Caisse fêtent Noël, en 1997

La Caisse populaire du Collège 
au milieu des années 70

Le conseiller technique Pierre Bélanger, 
engagé, heureux et fier

Des anciennes élèves du Collège et de la 
Caisse populaire se réunissent en mai 1995
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Marie Bernard, directrice, l’abbé Lucien Dallaire,
 fondateur de la Caisse du Collège et Agathe Brassard, 

présidente, en 1974

L’Écho, janvier 1980

L’Écho, novembre 1974
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Le conseil d’administration de la Caisse populaire Desjardins 
du Collège de Lévis lors du 50e, en 1994

L’Écho, décembre 2000



LA FONDATION COLLÈGE DE LÉVIS VOUS REMERCIE

Pour le Collège de Lévis, toutes les occasions sont bonnes pour 
améliorer sa pédagogie, ses installations et les aires de vie commune 
de ses élèves et de son personnel. Ses nombreux projets porteurs de 
réussite et d’excellence sont toujours au cœur de ses préoccupations 
et de ses actions. La Fondation Collège de Lévis a entrepris en 2018 
sa Campagne majeure de financement, la 4e depuis 1977. La Fondation 
et ses donateurs sont fiers de permettre aux élèves de développer 
pleinement leur potentiel et de soutenir le Collège dans ses projets 
de développement, aidant ainsi l’institution à se maintenir parmi les 
leaders du monde de l’éducation au Québec. Les divers projets envisagés 
relèvent des secteurs du développement pédagogique et technologique, 
de la vie étudiante, du rayonnement sportif et de l’amélioration des 
infrastructures.  Ensemble, nous évoluons avec passion!

LES COLLABORATEURS
•  Comité organisateur : Bastien Laflamme (Ancien 1983-1985),

Michaël Marcoux (1991-1996), Luce Lessard (CDL), Pierre-Luc Lessard 
(CDL), Mathieu Gosselin (1991-1996), Anne-Sophie Picard (CDL), 
Kathy Morin (CDL) et François Bilodeau (1979-1986)

• Graphisme : Claudiane Brousseau (2002-2007)
• Services techniques : Mathieu Gosselin (1991-1996)
• Bénévoles : l’équipe du Bazar étudiant (Coopérative étudiante du Collège 

de Lévis - élèves de 1re à 5e sec. qui, en 2023, a remporté plusieurs prix
dont le Coup de cœur de Trajectoire emploi et le concours Face aux
Dragons de Lévis)

OBJECTIF
5 millions $

1 M

3 M

4 M

5 M

2 M

4,1 M $

MERCI À NOS PARTENAIRES


